
R O L F S  K Ö K

NORBERT LANGS SPARRISGÄSTSPEL TISDAGEN DEN 7:E APRIL

”NORPAN GÖR SITT ÅRLIGA BEJUBLADE FRAMTRÄDANDE HÄR PÅ ROLFS KÖK 
LAGOM TILL DEN TYSKA SPARRISPREMIÄREN. HAN ÄR MIN LÄROMÄSTARE OCH 

MATPAPPA SÅ DET ÄR ALLTID LIKA KUL NÄR HAN KOMMER OCH VISAR BÅDE  
PERSONAL OCH GÄSTER SINA SAMURAJKONSTER I KÖKET.”



Ostron� 36/st
Oysters

Sniglar med lardo, salvia & vitlök (6st)� 135
Snails with (6pcs)

Friterade Marconamandlar�  55
Deep-fried Marcona almonds

Marinerade oliver�  75
Marinated olives

Blandade charkuterier � 165
Assorted cold meat 

Jamon Iberico de Bellota, Gran Reserva de Salamanca, 50 gr � 225
Jamon Iberico de Bellota, Gran Reserva de Salamanca, 50g

Ostron à la Rolfs Kök� 145
Oysters à la Rolfs kök

Skreilever med kapris, brynt smör & citron� 165
Cod liver with capers, browned butter & lemon

Ägg från Roslagen med pulpo, purjolök & pancetta� 195
Egg from Roslagen with octopus, leek & pancetta

Bifftartar från svenskt gårdskött med Piteålöjrom, Dijonsenap & krasse� 175
Tartare of Swedish beef with vendace roe from Piteå, Dijon mustard & cress

Fläskbuljong med öl, lök, ägg & ostronskivling � 115
Pork broth with beer, onion, egg & oyster mushroom

Oxmärg & störkaviar� 225
Marrow of ox & caviar

100 gram störkaviar med tillbehör � 1495
100 grams of caviar with condiments

SMÅPLOCK / SNACKS

FÖRRÄTTER / STARTERS



Purjolöksgratäng med potatis, tryffel, bakat roslagsägg & Borgholmsost� 255
Leek gratin with potatoes, truffle, baked egg & cheese from Borgholm

Hel rödspätta meunière med pepparrot & löjromshollandaise� 265
Plaice (on the bone) meunière with horseradish & vendace roe hollandaise sauce

Skreirygg med savoykål, rödvin, bacon & pärllök� 315
Loin of cod with savoy cabbage, red wine, bacon & borettana onion

Cassoulet gjord på fransk anka med mage, lever, tuppkamm & gremolata� 295
French duck cassoulet with duck gizzard, duck liver, cockerels comb & gremolata

Tunggrisfot från Rockulnda gård med gräddkokt vitkål, ättiksgurka & kummin (för 2 personer)� 695
Pig’s trotter (from the farm of Rocklunda) with creamed white cabbage, pickled cucumber & caraway  
(serves 2 persons)

Entrecôte på ben 350 g från Polen ”Victoria selected” med potatisgratäng,� 335
haricots verts & svartpepparssmör
Entrecôte on the bone 350 g from Poland “Victoria selected” with potato gratin, french beans & black pepper butter

VARMRÄTTER / MAIN COURSES

Råraka med Piteålöjrom & tillbehör� 245
Thin potato pancake with vendace roe from Piteå, red onion & sour cream

Fiskgryta med räkor, musslor, grädde & aioli� 225
Fishstew with shrimps, clams, cream & aioli

Fläskkorv med Pata Negra, gräddkokta grönsaker & råstekt potatis� 255
Pork sausage with Pata Negra, creamed vegetables & fried potatoes

Konfiterad fläsksida från Rocklunda gård med vitkål, ölkokt lök & rostad vitlök� 235
Pork confit (from the farm of Rocklunda) with cabbage, beer braised onions & roasted garlic

Rödvinsbräserade oxkinder med tryffel & potatispuré� 245
Red wine braised cheeks of ox with truffle & potato purée

Allergier - Glöm inte att meddela oss om ni har några allergier vi behöver känna till 
Allergies - Don’t forget to inform us if you have any allergies we need to know about

ROLFS KÖKS KLASSIKER / CLASSIC PLATES



Crème brulée� 95
Crème brulée

Kim Öhmans varma pekannötspaj med schlag� 125
Kim Öhman´s varm pecan pie with vanilla cream

Kryddbakad ananas med kokossmulor, romsabayone & kokosglass� 125
Spice-baked pineapple with coconut crumble, rum zabaione & coconut ice cream

Chokladfondant med jordnötter, toffée & vaniljglass� 135
Chocolate fondant with peanuts, toffee & vanilla ice cream

Coupe colonel Imperia� 125
Coupe colonel Imperia

En kula glass erller sorbet� 45
One scoop of ice cream or sorbet

Utvalda ostar� 145
Assorted cheeses

Chokladpudding� 65
Chocolate pudding

DESSERTER / PUDDINGS


