Autunno 2014

PipERNO A MONTE CENCI

MonNTE DE’ CENCI 9
TEL. 06 68806629 - 06 6861113 - 06 6833606 - Fax 06 68219595



LE SpeciALITA DI PIPERNO

THE HOUSE SPECIALITIES - LES SPECIALITES MAISON

MISTO DI CROCCHETTE E SUPPLI (2 CROCCHETTE 2 SUPPLI) 8.00
Two POTATO COQUETTES AND TWO RICE BALLS MIXED FRY
MELANGE DE DEUX CROQUETTES ED DE DEUX BOULETTES DE RIZ

GRAN FrITTO PiPERNO 22.00
(CARCIOFO ALLA GIUDIA,CROCCHETTA DI PATATE,

SUPPLI DI RISO, OVOLINA FRITTA, FIORE DI ZUCCA)

GRAND FRY PIPERNO (FRIED ARTICHOKE JEWISH STYLE, POTATO CROQUETTE,

RICE BALL, FRIED MOZZARELLA, ZUCCHINI BLOSSOM)

GRAND FRIT PIPERNO (ARTICHAUT FRIT A LA JUIVE, CROQUETTE DE POMMES DE TERRE,
BOULETTE DE RIZ, MOZZARELLA FRITE, FLEURS DE COURGETTE))

FRITTO SCELTO ALL'ITALIANA \ 15.00
CHoice OF DIFFereNT FRIED BYTES - FARANDOLE DE FRITURE A L ITALIENNE

CaRrcCIOFI ALLa GIUDIA (2 PEZZ) 14.00

ARTICHOKES JEWISH STYLE - ARTICHAUTS FRITS A LA MODE JUIVE (2 PIECES)

FiILeTTi D1 BACCALA (2 PEZZ) 14.00

SAlT Cob FiLtets FriED IN A SPeCIAL BATTER - FiLers DE MORUE FRITS (2 PIECES)

FIORI DI ZUCCA RIPIENI E FRITTI (5 FIORI) 14.00
FRIED ZUCCHINI BLOSSOMS - FLEURS DE COURGETTE FRITS

Bocconcin Di Fior Di LATTE DORrATI (5 BOCCONCINI) 14.00

SMALL MozzaRELLA MORSELS FRIED IN OlL - BoucHEs DE MozzARELLA FRITS

i Cartabi (- DI



ANTIPAST]

APPETIZERS - HORS D’ OEUVRE

JAMON [BERICO DE BELLOTA RESERVA 36/42 MESES

SPANISH CURED HAM BELOTA RESERVA - JAMBON DE ESPAGNE BELLOTA RESERVA

CHORIZO ENTERO
SPANISH PORK MEAT SAUSAGE - SAUCISSON ESPAGNOL DE VIANDE DE COCHON

PiaTTO [BERICO

(JAMON IBERICO DE BELLOTA, JAMON SERRANO, LOMO, SALSICIONES,CHORIZO.)

SPANISH PLATTER OF CURED MEATS - PLATEAU DE CHARCUTERIE ESPAGNOLE

BRESAOLA SPECIALE DELLA CASA
SpeciaL DRrIED Begr Fitet - Fitet De BOEUF SECHE

PROSCIUTTO SAN DANIELE
CURED SAN DANIELE HAM - JAMBON SAN DANIELE

ANTIPASTO MISTO DI SALUMI
CURED MEATS MixeD HORs D’OEUVRE - HORS D’ OEUVRE VARIE DE CHARCUTERIE

CARNE SECCA
Special HOME DRriED Beer MEAT - VIANDE SECHEE MAISON

ANTIPASTO MISTO DI SOTTOL
MIXED OIL PRESERVED VEGETABLES - HORS D,OEUVRE DE LEGUMES SOUS HOUILE

JULIENNE DI ZUCCHINE FRITTE IN PASTELLA
FRIED ZUCCHINE JULIENNE- JULIENNE DE COURGETTES FRITE

TORTINO DI FONTINA CON CARCIOF|

FONTINA CHEESE TART AND ARTICHOKES - TARTE DE FROMAGE FONTINA ET ARTICHAUTS

TORTINO DI ALICI ED INDIVIA
|NDIVES AND ANCHOVIES TART - TARTE D'ENDIVE ET ANCHOIS

Ol CartaSi |o-=sifm=mQ <PIO

25.00

16.00

25.00

13.00

12.00

10.00

13.00

10.00

8.00

12.00

12.00



Primi DeLLA Casa

Home MADE FIRST COURSE - LES ENTREES MAISON

AGNOLOTTI Di VITELLO POMODORO E BASILICO (SPECIALITA) 16.00
PanN FriED VEAL FiLLED AGNOLOTTI WITH TOMATO AND BASIL SAUCE
AGNOLOTTIS DE VEAU REPASSES A LA POELE SAUCE TOMATE ET BASILIC

RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI ALLA CREMA DI LATTE(SPECIALITA) 16.00
RicoTTAa CHEESE AND SPINACH FILLED RAVIO,LI
RAVIOLIS REMPLIS DE FROMAGE RICOTTA ET EPINARDS

(GNocCcHI DI PATATE AL SUGO DI AGNELLO 15.00

Potato DumpLINGS WiTH Lams STEw Sauce - GNOCCHIS DE POMMES DE TERRE AU RAGOUT D AGNEAU

GNOCCHI DI PATATE ALLA FONTINA (SPECIALITA) 15.00
Potato DumpLngs WitH VAL D’Aosta CHEESE SAUCE
GNoccHIs SAaucE FRomaGE DE La VaLLEE D’AOSTA

(GNOCCHI DI PATATE ALL” AMATRICIANA 15.00
SMALL POTATO DUMPLINGS AMATRICIANA STYLE
GNOCCHIS A L” AMATRICIANA

SPAGHETTI CACIO E UNTO (LARDO NATURALE E PECORINO) 15.00
SPAGHETTI WITH PECORINO CHEESE AND NATURAL LARD - SPAGHETTI AU FROMAGE PECORINO ET LARD NATUREL
SPAGHETTI ALLE VONGOLE 15.00
SPAGHETTI WiTH CLams - SPAGHETTI Aux PALOURDES

Risotto ALLa PESCATORA 15.00
FIsHERMEN RisotTo - Risotto Du PECHEUR

TAGLIOLINI ALLA PESCATORA \ 15.00
TacuouNt WitH Sea Foobp Sauce -TAcLoLNIS A La Sauce Du PECHEUR

FertuccINE ALa CARBONARA 15.00

Ferruccine WiTH FrieD LarD, PECORINO CHEESE AND AN EGG York “CoALMINER STYLE”
FertucciNe “CARBONARA” SAUCE Au LARD FriT, FROMAGE PECORINO ET RouGe D’OFUF

FertucciNne AL Ragu 12.00
FerruccINE WITH MEAT SAUCE - FETTUCCINE AU RAGOUT DE VIANDE
TAGLIOLINI ALLA MARINARA 12.00

THIN Ece NoobLes WitH Tomato Sauce anD GARLIC
FINES TAILLATELLES SAUCE TOMATE ET AlL

MINESTRA DI PAsTA E Ceci CON TAGLIOLINI (SPECIALITA) 14.00

THIN Ece NoobLes WitH CHick Peas Soup - Soupe DE FINES TAILLATELLES Aux Pois CHICHES

I Cartasif-cRimmy SPIO



IL PESCE

FisH - LE POISSON

TRANCIA DI SPIGOLA O DI ORATA K

SEA BASS OR GILTHEAD BREAM SLICE - TRANCHE DE LOUP DE MER OU DE DOURADE

SocLiola Di PAraNZA K
SMack’s SolLe - Sole

ORATA ARROSTO K

RoasT Gitt HeaD - DAURADE ROTIE

SPIEDINO DI MAZZANCOLLE Ka
PrRawWNS ON THE SpiT - BROCHETTE DE GAMBAS

Romeo AL VINO BiaNCO Kc

TursoT IN WHITE WINE SAUCE - TurBOT AU VIN Branc

FILETTI DI ROMBO IN CROSTA DI PATATE
TURBOT FILLETS IN POTATO CRUST - FILETS DE TURBOT EN CROUTE DE POMMES DE TERRE

FRITTO DI MARE SENZA SPINE
FrIED SEA FooD - FriT DE PoissoN

FiLetti DI SaN PIETRO
JOHN DORY FILLeTs - FiLets DE SAINT-PIERRE

SEPPIE ALLA MARINARA

CUTTLEFISH “SAILOR’S STYLE” - SECHES MARINIERE

70.00

70.00

70.00

70.00

70.00

22.00

18.00

23.00

15.00



1 Seconpl D1 CARNE

MEeAT MAIN COURSE - LES PLats DE VIANDE

SALTIMBOCCA DI VITELLO ALLA ROMANA (SPECIALITA) 15.00
VEAL Escalore WiTH HAm AND SAGE LEAVES - Escalores De VEAU AU JAMBON ET FEUILLES DE SAGE
CORATELLA DI AGNELLO CON CARCIOFI (SPECIALITA) 15.00
MixeD OFraL OF LAMB WITH ARTICHOKES - FRESSURE D’AGNEAU AVEC ARTICHAUTS

ANIMELLE DI AGNELLO CON CARCIOFI (SPECIALITA) 15.00
LAMB SWEETBREADS WITH ARTICHOKES - RIS D’AGNEAU AVEC ARTICHAUTS

STRACCETTI DI MANZO CON RUCOLA (SPECIALITA) 15.00
PAN FRIED BEEF THIN SLICES AND RucoLA - FINES TRANCHES DE BOEUF POELEES ET RucoLa

FiLeTto Di BUE Al FERRI 23.00
GRILLED BEeer FILLET - FiLer De Borur Au GriLL

LOMBATA DI VITELLO 23.00
GRILLED VEAL LOIN - LONGE DE VEAU AU GRILL

CosTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE 23.00
BreaD CruUMBED VEAL CuTLET - Cote DE VEAU PANEE

CoToLETTA DI VITELLO ALLA BOLOGNESE 23.00

BreaD CrRUMBED VEAL CUTLET WiTH PARMA HAM AND PARMESAN CHIPS
Corte Dt Veau PanEe Avec Du JameoN DE Parme ET Ecailles De PARMESAN

BRACIOLINE DI ABBACCHIO A SCOTTADITO 20.00
Basy Lams CHoPs GRILLED “ScoOTTADITO” STYLE - COTELETTES D'AGNEAU DE LAIT AU GRILL

TriPPA DI BUE ALLA ROMANA (SPECIALITA) 20.00
Beer TrRIPES ROMAN STYLE - TrIPES DE BOEUF A LA ROMAINE

Coba Di Bue (SPeCIALITA) \ 20.00
Oxtall STEw VACCINARA STYLE - QUEUE DE BOEUF EN Sauce A LA VACCINARA

AGNELLO IN UMIDO CON PATATE (SPECIALITA) 20.00

LAMB STEW WITH POTATOES - AGNEAU EN DAUBE AVEC POMMES DE TERRE

STUFATO DI MANZO CON CIPOLLINE IN AGRODOLCE (SPECIALITA)  20.00
BEEF STEW WITH SWEETSOUR SILVER SKIN ONIONS
Daust De Boeur Aux PETITES OIGNONS A L' AIGRE-DOUX

TecamiNO D1 CERVELLO 18.00
LAmB’S BRAIN CASSEROLE - CERVEAU D’AGNEAU EN CASSEROLE
ENTRECOTE DI MANZO Al FERRI 18.00

GRILLED BEEF ENTRECOTE - ENTRECOTE DE BOEUF AU GRILL

Arrosto di vitella in crema di latte con purea di patate  20.00
ROAST VEAL IN MILK CREAM AND MASHED POTATO - VEAU ROTI A LA CREME DE LAIT ET PUREE DE POMMES DE TERRE



I CONTORNI

SIDE DISHES - LES (GARNITURES

PARMIGIANO REGGIANO

PARMESAN CHEESE - FROMAGE PARMESAN

PECORINO CON MIELE DI ACACIA
PECORINO CHEESE AND ACAGCIA BLOSSOM HONEY
FROMAGE PECORINO AU MIEL D” AGACIA

FORMAGGI ASSORTITI

ASSORTED CHEESE - PLATEAU DES FROMAGES

VERDURE BOLLITE
STEAM VEGETABLES - LEGUMES VAPEUR

INSALATE CRUDE
Raw SALADS - SAlADES DE LEGUMES

INSALATA DI INDIVIA E GUANCIALE
LARD EN ENDIVE SALAD - SALADE D’ ENDIVE ET DE LARD

CARCIOFI TRIFOLATI

SAUTEED WITH GARLIC AND PARSLEY ARTICHOKES - ARTICHAUTS SAU  TES A L’AiL ET AU PERSIL

/.00

/.00

/.00

6.00

6.00

8.00

6.00

ZUCCHINE RIPIENE DI CARNE IN SALSA DI POMODORO E BASILICO (2 P) 8.00

ZUCCHINE FILLED OF MEAT IN TOMATO AND BASIL SAUCE
COURGETTES REMPLIES DE VIANDE SAUCE TOMATE ET BSILIC

Omelette con carciofi
ARTlCHOKES OMELETTE . OMELETTE AUX ARTICHAUTS

CESTINO DI PANE
BASKET OF BREAD - CORBEILLE DE PAIN

Il CartaSi <@ B

2.00

12,00



1 DESSERT

DESSERTS - LES DESSERTS

LE PaLLE DI NoNNO FRriTTE

FRIED GRANDPA” BALLS - Les BaLLEs D (GRAND-PERE FRITES

GELATI ARTIGIANALI
HoME MADE |CE-CREAMS - LES GLACES MAISON

CREME CARAMEL DELLA CASA
Home MaDE CRemMe CARAMEL - CREE CARAMEL MAISON

BACIOTTO DI CIOCCOLATA FONDENTE

BITTER CIOCOLATE “BACIOTTO” - “Baciorto” Au CHOCOLAT FONDENT

Maceponia Di FRUTTA
FRUIT SALAD - SalaDe DE Fruir

SEMIFREDDO ALLA MANDORLA CARAMELLATA
CARAMELIZED ALMOND PARFAIT - PARFAIT Aux AMANDES CARAMELIZEES

(CROSTATE DELLA CASA
HOME MADE TART - TARTE MAISON

ToRTA DI MELE

APPLE TART - TARTE AUX POMMES

TORTA DI RicoTTA

HOME MADE RICOTTA CHEESE TART - TARTE DE RICOTTA MAISON

FRAGOLINE DI Bosco

WitD STRAWBERRIES IN LEMON Sauce - Fraises De Bois Au CITRON

FracoLINE CON GELATO \
WD STRAWBERRIES WITH |CE-CREAM - FrAISES DE Bois A La Glace

CAFFE - TE
Corree OR Tea - Carte Ou THE

CAPPUCCINO

CAPPUCCINO

/.00

/.00

6.00

6.00

5.00

8.00

6.00

6.00

6.00

11.00

13.00

1.50

3.50



